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ou d'une acidite a peine sensible. Le jus sucre des poires, par
exemple, donnera toujours des bacteriums meles a la levure, mais il
ne fournira que de la levure si Ton a soin de le rendre prealablement
un peu acide par Paddition de quelques milliemes d'acide tartrique.

Si FOE remarque d'ailleurs que la levure foraiee dans le jus de raisin
filtre ne presente pas toutes les tallies de globules depuis le point
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apercevable, qu'au contraire il n'y a jamais de tres petits globules
isoles, on acquerra bien vite la conviction que tons ces globules
naissent les uns des autres, et non a meme les matieres en dissolution.

La fig. 1 represente une levure alcoolique d^veloppee spontanement
en vingt-quatre heures dans du mout de raisin (Pulsard-Arbois) [d] filtre
alimpidite parfaite. Gette levure est tres differente d'aspect de la levure
de Mere ordinaire.

Les fig. 2 et 3 representent, dessinees a la chambre claire, cette
petite levure melee aux cellules de la levftre de biere ordinaire, afin de
mieux indiquer leurs dissemblances.

Le mout du raisin donne ordinairement une autre levure plus volu-
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mineuse, en articles plus ou moms allonges, qui est meme, a propre-
ment parler, la veritable levure du raisin. La fig. 4 la represente
mMee a quelques rares articles de la precedente.

La fig. 5 represente de la levure de vendange observee le
8 octobre 1861, et qui avait ete amenee la veille de la vigne. On voit
nettement le melange des deux levures*

1. Pulsard, pl^nt special 4 la region d'ArJbois. (Note de I'fidition.)teriums, et d'ailleurs filtres a limpidite
